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C/ Doctor Puigvert, 7, 1r, 1
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La tòfona negra (Tuber melanosporum Vitt.) és coneguda
pel seu aroma i sabor i constitueix un dels ingredients
privilegiats de la gastronomia internacional.

La producció de tòfona negra silvestre ha sofert una davallada
important durant les darreres dècades mentre la demanda
ha anat en augment. Actualment la tòfona negra es pot
obtenir mitjançant el seu cultiu en les zones aptes per al seu
desenvolupament.

En el marc de la Fira del Bolet d’Isona i Conca Dellà es
pretén donar a conèixer les bases tècniques per a què les
persones interessades puguin establir i gestionar aquest
cultiu i, alhora, donar a conèixer la parcel·la de demostració
implantada pel Centre Tecnològic Forestal de Catalunya en
aquest municipi.

14.50 h. Presentació de la Jornada.

15.00 h. Què en sabem dels bolets?

Sr. Juan Martínez de Aragón. Centre Tecnològic Forestal
de Catalunya.

16.00 h. El cultiu de la tòfona negra.

Sr. Daniel Oliach Lesan. Centre Tecnològic Forestal de
Catalunya.

17.00 h. Visita a parcel·la de demostració per al cultiu de la
tòfona negra del Pla de Viu (Orcau).

Sr. Daniel Oliach Lesan. Centre Tecnològic Forestal de
Catalunya.

18.30 h. Cloenda de la Jornada.




